BOEUF

VEAU

AGNEAU

v NN e N
Y

N v v
¢ \ Date limite de commande pour Noé| \7 \7
/. A\VV/A A& le Jeudi 18 Decembre \%4 A\VIA A\%A AV

Date limite de commande pour le Jour de I'An é é é <
le Vendredi 26 Décembre
\\? V V Q
s .
s v v g
v, W,

Ve L] . \A
Veromq,u.e, Adrien 3 ! 2
et Adrélien vous .. Z4es T
souhaitent de A
bonnes fétes 'de fin \BOUCHERIEDEKISIREBERLH
' ' \Vl \V/
d'année

)

v é

\
\Z N\
RN

4 3 4 [
\ 4 \ & \ 4 \ 4
N/ \7 N/ 7
Mundi, Mardi, Vendredi et Samedi : \/ \/ \/ \/
9h00 & 13h00 - 15h30 & 18h45 A\VIA A\VI‘ .\\/IA A\\/IA
Mercredi : 9h00 - 16h00 .

Jeudi: Fermé
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ENTREES CHAUDES

Verrine Saumon, Fromage Frais et Saumon

Verrine Thon, Chorizo et Poivron
Mini-Feuilletés
Mini Bouchée au Chorizo

Mini Bouchée aux Champignons

Mini Bouchée au Saumon
Boudin Noir ou Blanc Cocktail

Francfort Cocktail
Mini Paté en crolte Bressan
Mini Paté crolte Pintades Morilles

Gambas a la Mexicaine

Foie-gras de canard mi-cuit
Saumon Fumée d'Ecosse

Terrine St Jacques a la Bretonne

Délice de Tourteau et Homard

Paté en crolte de Poulet a la creme de Bies

Paté en crolte de Saumon et
mousseline de [égume

Galantine de Canard aux &pices de Noél

Ballotine "Grand Palais" avec médaillon
Oeuf poché Saumon fromage {rais

Cake au Foie-Gras et Figue
Cake aux noix de Saint-dacques

Cake au Saumon et petit legumes

LSS aises Coquilles St Jacques

0 - oo Bouchée au Ris de Veau
0.80 € piece

U e Noix de St-Jacques roties et velouté de

0o .. Potimarron
0.95 € piece Escargot Farcie

30.00 €/kg Boudin Blanc Truffée

30.00 €/kg
19.50 € piece
19.50 € piece

Boudin Blanc Nature

VIANDES C

4.70 €/100g

130.00 €/kn
99.50 L/kg
1160 €/%g
4.00€/q
39.07 €/kg

38.50 €/kg

35.00 €/kg

52.00 €/kg
Fagot d'Haricot vert
Flan de légumes

Galette de Pomme de Terre

Julienne de Légumes

Bouchée au St Jacques et Riesling

5.80 € piece
5.80 € piece
5.80 € piece

9.20 € la part

10.50 € la part
9.20 € la part

2.70 € la part
2.95 € la part

1.50 € piece
3.10 € la part
2.95 € piece

2.10 € la part

Chapon Feirmier | abel Rouge
12/14 personnes

F'tit Chapon Fermier Label Rouge
8/10 personnes

Chapon de Pintade Fermiéere Label rouge
5/8 personnes

Pintade Fermiere [ abel Rouge
4/6 personnes

Canette Fermiere Label Rouge
4/6 personnes

Dinde Fermiere Label Rouge
12/14 personnes

Poularde Fermiere Label Rouge
6/8 personnes

Caille

Chapon Farcie 12/14 personnes
1/2 Chapon Farcie 6/8 personnes
Poularde Farcie 8/10 personnes
Pintade Farcie 4/6 personnes

Canette Farcie 4/6 personnes
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24.20 €/kg
24.20 €/kg
27.00 €/kg

15.50 €/kg

20.00 €/kg

25.20 €/kg

22.20 €/kg

25.00 €/kg

36.00 €/kg
36.00 €/kg
33.00 €/kg
27.00 €/kg
29.00 €/kg

Toutes nos volailles sont farcies avec une farce a base

de Veau, Porc et Foies de Volailles flambées.

Nous pouvons y ajouter une garniture supplémentaire:

Pomme Figue Orange Abricot Raisin Marron

Forestiere (Bolet, Cépes, Shiitaké, Girolles)

Foie-gras supplément 4.50 €/kg
Foie gras et figue supplément 4.50 €/kg
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